Edesszobraszat a XXI. szazadban, Riméczi Laszlé lajosmizsei grillazsguru
alkotasaival

Gyermekkora oOta remek kézlgyességgel
rendelkezik, és nagy érdékléssel fordul a
kilonféle mivészeti 4gak felé. Egy lakodalom
alkalmaval megismerkedett a grillazs
cukortortaval, népies megnevezéssel perkelt vagy
porkoélt tortaval. Ezt kévéen szibvarosaban,
Lajosmizsén sikerilt elsajatitania Kasza Péterné
Kati nénitl ezt a mivességet.

A hosszas otthoni gyakorlasok, az éjszakéaba
nyald tanuldéorédk éwl-évre csiszoltak eés
finomabba tették késsittechnikdjat. Eqgy U
stilusiranyzatot, képet almodott meg a régies
hagyomanyokon alapul6é grillazs inészet
terén, ezzel teljesen Uj elvekre helyezve az
édesszobraszat alapjait. Ezen elképzelés
mentén szamos rangos hazai versenyen és
kidllitason, szakmai talalkozokon, nivos
megmeérettetéseken mutathatta be a grillazs
szakmat az Ujszéralkotasain keresztul.

Nagy alma valosult meg azzal, hogy a Magyar
Grillazs Szovetség megalakult, a Magyar Cukrasz
Iparosok Orszagos Ipartestiletének szekcidjaként.
Elsddleges feladatuknak tekintik, hogy a grillazs
készités ismét méltd helyét foglalja el az értékes,
soksziti magyar kultraban. Tovabbi célja, hogy
nem csak hazai megmérettetéseken, hanem magas
szinvonall, nemzetkdzi cukraszversenyeken is
képviselle hazankat, és megismertesse a
grillazstortat a vilaggal.

Tovéabbi informaciok: www.rimoczi-art.hu




